
Riesling geht immer - 
Weinseminar mit Weinprobe

Deutscher Riesling zählt zu den bedeutendsten Weißwein-Rebsorten 
weltweit und wird in allen dreizehn deutschen Weinbaugebieten ange-
baut. Aber auch in der Neuen Welt wird Riesling in sehr guten Qualitäten 
kultiviert. Charakteristisch bei allen Rieslingen ist vor allem das Terroir 
(u. a. Mikroklima und Bodenbeschaffenheit), das seinen unverkennbaren 
Geschmack prägt. Sie riechen und schmecken nach Apfel und Zitrus-
früchten, manche auch nach Schiefer oder Feuerstein. Gereifte Rieslinge 
haben oft markante Petrolnoten. Gemein ist allen Rieslingen eine hohe 
prägnante Säure.
Diese spannende sensorische Vielfalt wollen wir in unserer Riesling-
Weinprobe anhand von sechs Rieslingen aus verschiedenen Anbaugebie-
ten (u.a. aus Deutschland, Frankreich, USA) erleben und kennenlernen.

Die Seminarleiterin Frau Dr. Daniela Goebel ist angehende Weinakade-
mikerin und Sachverständige für die Amtliche Qualitätsweinprüfung an 
der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz.
Das Seminar ndet am 09. November statt von 14:30 Uhr bis ca. 17:30 Uhr 
auf dem Gelände vom "Hundeland Oggersheim", In den Neugärten 
49-51, 67071 Lu-Oggersheim. 
Siehe Button auf der Anfahrtskizze -> Rückseite!
In der Seminargebühr von 20 Euro pro Person sind Wein, Flammkuchen 
und Mineralwasser enthalten!
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Anmeldung bis 15.09.2024 siehe Rückseite!



Verbindliche Anmeldung

Name, Vorname: .......................................................................
Anzahl Personen: .......................................................................

Datum, Unterschrift: ...............................................................

Die Seminargebühr in Höhe von 20 Euro pro Person ist bei 
Anmeldung bar zu entrichten!

Für Rückfragen: kontakt@tcroyal-ludwigshafen.de
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